
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                    

CARATTERISTICHE  
 Prodotti da forno dolci 
 Prodotto artigianale senza conservanti 
 Conservare in luogo fresco e asciutto, tenere lontano da fonti di luce diretta 
 Confezione: Sacchetto in plastica termosaldato con Rafia colorata  
 Peso: Grammi 80 (il prodotto può subire variazioni di peso) 
 Imballo n° 15 pezzi per cartone misure Lung 371mm X Largh 300mm X Ht 175mm 
 Cartoni per pedana n° 56 
 Codice EAN13 8057685909366 

SPECIFICHE 
Il suo impasto è molto semplice e si 
ottiene solo con Farina di Grano Tenero 
“0” Italiana, Burro e Zucchero di Canna, 
La cosa particolare è il sistema con cui si 
produce che prevede una parte manuale 
molto importante per renderla cilindrico 
e così alta. 
 

 
 

 

CURIOSITA’  
Nella seconda metà dell’800 a Verona una antichissima 
Pasticceria inizia la produzione di un dolce 
particolarmente friabile e delicato, che fin da subito 
conquista il gusto degli abitanti dei paesi vicini. Da 
Verona, le famiglie abbienti ordinavano, per le 
ricorrenze, i battesimi ed i matrimoni, le sfogliatine di 
Verona. L'inventore della sfogliatina la fece conoscere a 
tutto il mondo e prima di tutto agli uomini di cultura 
che abitualmente riceveva a casa sua. Parteciparono e 
si distinsero in fiere ed esposizioni vincendo premi e 
conquistando con la dolcezza e la fragranza mille e mille 
palati. Le sfogliatine furono e tuttora sono citate da 
molti poeti, giornalisti e scrittori. Il giornale umoristico 
di Verona scrisse "La sfoiadina è tonda per amor di 
contrasto, essendo nata nella città del Quadrato".  
 
CONTATTI 

BACHET SRL 
Via Mastroppa 

46040 Monzambano (MN) – Italia / Italy 
Telefono: +39 0376 1372377 

Fax: +39 0376 1372376 
Mail: info@bachet.it 

Prodotti 
 

Sfogliatina Dolce  


